


Entrantes
Starters

18,00€Tortilla de patata semicuajada con parmentier de trufa
Semi-set potato omelette with truffle parmentier

14,50€Surtido de croquetas (según temporada)
Assortment of croquettes (seasonal selection)

19,50€Steak tartar de solomillo de ternera con pepinillo, yema,
cebolleta, alcaparras y peperoncino
Beef tenderloin steak tartare with pickles, egg yolk, spring onion,
capers, and peperoncino



*Opción de pan sin gluten | Gluten free bread option available

14,50€Croquetas veganas
Vegan croquettes

19,50€Tataki mar y montaña de atún y ternera con aliño cítrico
Surf and turf tataki of tuna and beef with citrus dressing

18,00€Pulpo con xirivía y vinagreta de sake
Octopus with parsnip and sake vinaigrette

Pan con alioli, tomate ramallet y aceitunas
Bread with aioli, ramallet tomato, and olives

4,50€

Pan de la casa | House bread 3,00€

18,50€Flor de alcachofa al josper con salsa tonato
Josper-grilled artichoke flower with tonnato sauce



Ensaladas
Salads

18,00€Ensalada “Forever Young” de rúcula, canónigos, aguacate,
germinados varios, semillas de sésamo, quinoa, frutos secos,
wakame y aderezo de miso
“Forever Young” salad with arugula, lamb’s lettuce, avocado,
assorted sprouts, sesame seeds, quinoa, nuts, wakame,
and miso dressing

17,00€Salpicón de marisco con gambón, calamar, mejillón,
almeja y salicornia con vinagreta de vino
Seafood salpicón with prawn, squid, mussel, clam,
and samphire with wine vinaigrette





*Guarnición extra +5,00€ | Extra side dish +5,00€

Guarniciones a elegir (1 incluida)

Choice of side dishes (1 included)

Verduras a la brasa (champiñones, berenjena, calabacín,
tomate y pimiento verde)
Grilled vegetables (mushrooms, eggplant, zucchini, tomato, and green pepper)

Ensalada verde de lechuga, tomate, cebolla, aguacate y aceitunas
Green salad with lettuce, tomato, onion, avocado, and olives

Patatas fritas caseras
Homemade french fries

Patata asada con queso crema, guanciale y cebollino
Baked potato with cream cheese, guanciale, and chives

“Piña de Millo” - panocha de maíz al josper con mantequilla
“Piña de Millo” – Josper-grilled corn cob with butter

“Trinxat” - puré de patata y col salteado con ajos
“Trinxat” – sautéed mashed potato and cabbage with garlic



Menú infantil
Kids menu

*Opción de spaghetti sin gluten | Gluten free spaghetti option available 

9,50€Spaguetti con salsa boloñesa
Spaguetti with bolognese sauce

8,50€Nuggets de pollo con patatas fritas
Chicken nuggets with French fries

11,00€Hamburguesa de ternera 100gr con lechuga,
tomate y queso con patatas fritas
100g beef burger with lettuce, tomato, and cheese,
served with French fries

10,00€Merluza rebozada con patatas fritas
Battered hake with French fries

Postres
Desserts

8,00€TENNIS BALL RNA
Chocolate blanco, vainilla, almendra, limón y yuzu
White chocolate, vanilla, almond, lemon and yuzu

8,00€Tarta de queso de pistacho
Pistachio cheesecake

8,00€Tarta de queso
Cheesecake

8,00€Ferrochino - bombón de chocolate con praliné y avellana
Ferrochino – chocolate bonbon with praline and hazelnut

9,00€Pasión Papúa de Mango - Esférico de mango
relleno de chocolate de papúa y mango
Papua Mango Passion – Mango sphere filled
with Papua chocolate and mango

7,50€Macarrones con salsa napolitana
Macaroni with Neapolitan sauce
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